
Zona Di Produzione: 
nelle dolci colline situate tra le città 
di Marsala ed Agrigento, nella parte 
occidentale della Sicilia.

Vitigni:
è prodotto da un unico vitigno 
tipico della Sicilia, il Nero d’Avola. 
Affinato in legno.

Colore: 
rosso rubino intenso

Odore: 
vinoso e piacevole, ricorda il sapore 
delle mandorle amare 

Gusto: 
rotondo, leggermente tannico, 
vellutato e persistente

Servizio: 
temperatura ambiente, aprendo la bottiglia 
almeno un’ora prima di consumarlo. 
Tenere in luogo asciutto e fresco, lontano
dalla luce. Può invecchiare per 4/5 anni

Accostamenti: 
è il compagno ideale di piatti saporiti 
e carni rosse

Nero D’Avola Sicilia DOC


